% Dall Abale

TRATTORIA e PESCHERIA

la dlovia della pescheria Abate, nel dellore dlico
W.WM&)W/Q%’MWM&PM@

S caratlen n de subito pere Lottimo adi mare e di
W.M%%e%mq 2 elevala.

Da allora la Pedcheria Abate non ha dmeddo di credcere, di
tinnovardi, di propo'tee plelange itlicke sopragfine e prelibate.
) Za/amg(}a bate propone, a Wit gl amant; della
é% cucina, polalli genuini nella ‘/zaa‘ou‘a%ﬂéate‘i

Per quanto & ment, & impodante dollolineare
Z’accazm memmm dal banco
della nodlra Pedcheria, mgwmmw/)wdmggaeqmﬁz‘a‘.
Pz‘a&‘zja’z;t/e/wdwmwgzwm(udtagwm% 2 e dolei di
Alla ‘Mmda%#éz‘e’, mdﬁwmmgd%
eaiiane aialli con / o e
mwmdmmemwmwdam
vadla delezione di viri.

Benvenuli ...



%ﬁ,ﬁm chole o wéw@%@%@m Wmméaa
il v syt ol e ot . gl e
P%wmm&m/omgwmwo(ymdmmdedm&z
/ pialli contrassegnati con () potrebbero conltenere aleuni ingredients di natwna freschi o durgelat;
! prodstl; & base di pedce condumats crudi hanno suwbito un
di bonifica preventiva con abbattitoe pern 29k a -/8‘c

We info'em oun keind cuslomers that the dhinks and the food served in this are elaborated and
mmdmwmmwm m the indicated .a/wéafwea’a/zd

ea’ ddible to -
Disted mavreked with fﬂwwmmnma@mml{fwgmuwm
The rauw fish has ben previously treated by bladt chiller for 244 at - 18°c



ik

Luccio™ alla gardesana con polenta mobida 7
s @mmm*%wgzmm

1400 €
7- . ﬁl ’5*!2' .‘

du timballo df riso venere, arancia e wella pasda
Weven cuttlefisfe” tagliatelle on a timbate of Venere rice, oange and haisind
/6,00 €

Tt di W 5{;@%;13& %/ew% 0714
/6,00 €
Fartadin dells Clef’
ClefsFantasy” itz
2200 €

Abici di L farcite al pistacchio, panate e dorale 1-5-47-8
Lampara ted dluffed with pistackio on diced of eggptant and tomalo

/300 €

Sellegione di crudite” di mare defla "Pedcheria Abate” (2-+-6-12-1
Raw fisle" proposed by Abate fish martket”

2800 €

Inpepata di cozze dell’ Adriatico con crosloni di 0-14]
PW%@&WM@AM‘@MM toated broad

200 €

@ Botluta a coltello di fassona piemontede a ‘modo detlo Chef’
P[eaérzmz‘eae/aumalea/am M

/6,00 €

thwollino di verza con ; né, dalsiceia bredciana
eWMoWD@@/?]

Savoy cabbage roll with wildmudsliroomd, E/zedammamge
K4 7 and Montasio DOP eolaturea

1400 €
D Setegione *Centro Carni Cotts Stonis’

Coperto / Cover charge 250 €




Primi Platl
Firndl Courded

Waﬁ” e conisto 'Wg oty
) X e L aL Ol rodda (2-7
cmmﬁmgm%mm

dearmpt of o condislencies and red chavd qonouts

/800 €

Bigol; al torchio al pescats d lago.

ere di ; d hoccia e eddicalo (-3-4
Fredded bigol; wilh lake fish. nock caper powder and dried tomalo

/5,00 €

Seiatatielli ai calamarell; spitls e pomodoro dallerins 1-14
Seialatiell with baby squid and datlerino tomatoes

/6,00 €
Zuppa di ceci Bio, lormo di baceald istandede,
grocclelly sand e olio del Ganaa al kodmatino -4
Orgariic chickpea soup. leelandic cod lomo,
Sardinian grocchi and Garda ol with nosemary
/400 €
lagliolint di padta fresca alt adtice 11-2-5)
Tagliolini of fredtt padta with lobater,
26,00 €
To'dlell; al nero con tjpiens di halibut
du passala, di mantovana e chipd di po'o 1-3-2-7
/800 €
Orecchielle alla carbonara di broccols homanedco
O(y/m/wfdz,,owomo/wmm. broceolo romarnedco) (1-7
necchielle with Romanedco broceoli carbonara
/300 €
Risoltlo carnaroli allo Zafferano di Dedengans’,
Grana Padaro Dop. e parodciullo aﬁ%ﬂ/
Carnarols hisollo with, “Desengano dagfror.’,
Grana Padano Dop, chestnuts and Pavuna ham
/5,00 €

Pasla o grocels ds patate al pomodoto e bastlico o haga di 03
fuata o potato gnocehi with tomats m&mmw

1000 €



la Paella
_ Fuelle

Di solls pedce, verdure e hiso (piallo unico du prenotagione)” (2-#-12-14
Only with fisk. vegetable and nice (unigue dish on order)”

2400 €
la Calalana
Catatana

Di 40lo pedce e veraure (piatlo unico du »p/ze/wta;wﬂe‘ J* (2-4-12-17
Only with fish and vegelable lunique disk o order)”

3800 €

Secondi Piallc
Second Cournded

T s T oty s s e and g T

200 €
Filello di orata, “Onbetello”
colla in carla fata, W({/m del Mediterraneo @
‘Onbetells” dea bream fillel cooked in faiy paper, with Mediterranearn dcents
2200 €

Polpo di dcoglio collo al vapore du puwre di dedarno o149
o gmmmmm%ﬂm e

/800 €
La Grighata di mane
lcatamaro, rana pescatrice, maggancolla, , a0lo, biangino e canestvello) (1-2-4-12-14]
Mixed & guill”
2600 €

Suiedo con boceoncini di coda di al ‘
pledo du vellulata aﬁ‘/al/e/g/wo groin

700 €
o~ Roda di dabmerino alpino
S5 con dearnola brasate, obive laggi e pinoli, 1-4-67
Anclic char hose with braised escarote.” laggiasca obives and pine nuts
/800 €

Futluna di mare con verduree di one (1-2-4-12-14]
Seafood fuy* with seasonal vegetables
/900 €




Seconadi Pialti

Second Counded
Filellp detprete’ di fasdona plemontese alla griglia marinato
a(&%éemmmmmaﬁmm e baddlico

Marinated grilled Piednontese Fasdona fi of, the priedl
wmmm¢wmmcm%mém

2300 €
Guanciate di vitells
con tidugione al limone nalueale e polenta mo'bida
Veal check with nativeal lemon nedluction and soft polentey
2100 €

Colotetla, di pollo con tudticke -3/
Chicken cutlel with ruslic polatoes

/300 €

Conlo'unt
Sido. Ditl

Indatata mista / Mied salad
500 %€
Verdure di stagione grigliale / Seasonal grilled vegetables
600 €
laccole e patate dpadellate / Sautéed snow peas and potatoes
600 €
Spicehs ds patate b forn / Baked potato wedges
600 €
Palate rusliche fritte / Rustic French fries
600 €



Bevande, Cagfetioria e Liguors

Le Biwne in bolligha
letinusa ‘Won Filtrata' 33 ét. 360 €
Bivea Messina “Cristalli di Sate’ 33 cb. 400 €
Acqua e Bibite
wa mineale natweale e 250 €
Bivite in latlina, ducchi di , erodino 260 €
Caffe - Caffe decaffeinato - Cagfe dc 160 €
6’% co’z}z/g) Yo 200 ¥
Cappuccine - Thé - Tisane 2560 %€
/ Nodtri Distitlati

Djplomatico 600 €
Diplomaltico Risewa 6.00 €
Don Papa 6.00 €
Matusalem 15V 6.00 €
Z 23V 800 €
Jack Darield 400 €
ey s
0 adin 00 €
Copuas Koy Mot vt o0

Accompagnali a vostra dcella, con dcaglie di cioceolats fondente

Le Grappe

Nevedlini 360 €
Nardini Riserwa 400 €
Zo&‘ Moroviligno "Bepc Tosolint e
We orovili ) e,co B .Y 4’00 €
903 Zawa 360 €
903 Barerigue 400 €
903 Riserwa dAutore 600 €
Grappa di “Ornestilla’ 600 €
Smoked 6.00 €

Gl Amaret 300 €



Etonco Altergens

/ piodotlc potrebbero contenere tracce di.

/) Ceteali; conttenenti glitine e nelalivi prodoté;

2) Crostacei e elativi prodotts

3) Yova e nelalivi prodstt

9) Pedce e nelativi prodotlc

&) Anachidl e nelalivi prodsttc

6) Semi di doia e nelativi prodstls

7) Latte e nelativi prodotl inctudo i battosio)

&) Frudtta a guscio, vale a dine mandbite, nocciste, nodi, anacand;, noce

di pecan., noce del Bradite. noci del Queensland e relalivi prodolts

9) Sedano e nelalivi prodotl;

10) Senape e nelalivi prodotl;

1) Semi di sesamo e relalivi plodslls

12) Diodsics i e ; a concentragiont maggio di 10
/kg o /0@%mm§05wm

13) Lupino e nelalivi prodott;

14) Molluschi

Repario/Area:
pesce fresco

1 Allegato al

dot DallAlbate | o
' AUTOCONTROLLO

TRATTORIA ¢ PESCHERIA ToLs: Procedom 4l verdie @ pose da

Pag
consumarsi crudo Ministero della Salute e

DGSAN -P- 1T febbralo 2011

INDICAZIONE
PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

| nostri prodotti a base di pesce destinati ad essere consumati come prodotto gastronomico
crudo o praticamente consumato crudo,

sono stati sottoposti al trattamento di bonifica preventiva
mediante congelamento almeno a —-20°C a cuore del prodotto per non meno di 24 ore.

Per dovere di informazione si porge distinti saluti,

Paolo Abate

Autiapimansalieproediredasskisndoarione VENmsarT 1



