% Dall Abale

TRATTORIA e PESCHERIA

la dlovia della pescheria Abate, nel dellore dlico
W.WM&)W/Q%’MWM&PM@

S caratlen n de subito pere Lottimo adi mare e di
W.M%%e%mq 2 elevala.

Da allora la Pedcheria Abate non ha dmeddo di credcere, di
tinnovardi, di propo'tee plelange itlicke sopragfine e prelibate.
) Za/amg(}a bate propone, a Wit gl amant; della
é% cucina, polalli genuini nella ‘/zaa‘ou‘a%ﬂéate‘i

Per quanto & ment, & impodante dollolineare
Z’accazm memmm dal banco
della nodlra Pedcheria, mgwmmw/)wdmggaeqmﬁz‘a‘.
Pz‘a&‘zja’z;t/e/wdwmwgzwm(udtagwm% 2 e dolei di
Alla ‘Mmda%#éz‘e’, mdﬁwmmgd%
eaiiane aialli con / o e
mwmdmmemwmwdam
vadla delezione di viri.

Benvenuli ...



%ﬁ,ﬁm chole o wéw@%@%@m Wmméaa
il v syt ol e ot . gl e
P%wmm&m/omgwmwo(ymdmmdedm&z
/ pialli contrassegnati con () potrebbero conltenere aleuni ingredients di natwna freschi o durgelat;
! prodstl; & base di pedce condumats crudi hanno suwbito un
di bonifica preventiva con abbattitoe pern 29k a -/8‘c

We info'em oun keind cuslomers that the dhinks and the food served in this are elaborated and
mmdmwmmwm m the indicated .a/wéafwea’a/zd

ea’ ddible to -
Disted mavreked with fﬂwwmmnma@mml{fwgmuwm
The rauw fish has ben previously treated by bladt chiller for 244 at - 18°c



ik

Luccio™ alla gardesana con polenta mobida 7
s Gwzdwwmm*%wﬂ,@oée/m

/4200 €
Salmerino /:Zm/w mavinalo ag& ' e anice stellalo
con quenelle di 7 a%ewm e anelo @#-7-10/
guell d frmagqsfeso o sngpo o ane
wc%({/zem cheese quenelle witt mudlaed and ditt
/500 €

Molluscti e crodlacel coltli al vapo're a. Modo dello Chef’ (217
Molliuscs and crustaceans dteamed Chefs Way'

700 €

Propodla Fartasia di Mare e Lago” 112-5-4-8-14
Sea and Latke Fantasy’ ,a/;'o/’;azmﬁ

2200 €

Alict di Lampara farcite ol pislacchio, panate e dorale 1-5-4-7-8
Lampana anchovied stuffed with pistackio and breaded

/300 €

La cwudite” di mare detla Pescteria Abate’ (2-4-6-12-14
The haw deafood” from the “Pesctenia Abate’

3000 €

npepata di co de(l’#aﬁm'commmrzzazm//_w
Pemmd%e&ﬂommﬂma/m&m@d rnead

200 €

QEM@@M&WMWM a ‘modo dells Chef’
Piedmontiese fasdona, sleak tarlare @f

/600 €

Carpaccio di Black affumicalo “Selegione Bernardini Gadtone
con midlicanga e gocee di inaioniede vegana (s
Smoked Black Anqud carpaccio “Selezione Bernardini Gadlone’
with mived salad and dhops of vegan mayonnaie

/5,00 €
EDD Setegione “Centrs Carni Cotts Stovies’

Coperto / Cover, charnge 250 €



Risotlo Carnanoti *Osenga’ mantecals agli scampi e fio' di gucchina
con polvere'di papndka doéé%/{mwata 27
‘Osenga’ Carmnarnod; nisolto creamed witth dcampi and coungelte flowerd,
with, dweel smoked paphika potwaer

/800 €

gaagﬁemazmmmaazmmd , wvellla e finocchietlo debvatico /-5
Qﬂwmmwz%%'  haiind and witd fennel

/400 €
Seiatatielli al pomodo'o datlerine
cor cozze, V(M?o{@ veract e cicale dellAdriatico (-2-14
S’czum%m‘z%%z‘yww‘ lomaloed with muddels, clamd and Adriatic cicadad
/700 €
Penne Bio Cenato'ee Ce " dabmone debvaggio "G !
Wmemdwe% eaﬂe%;&d/mpﬂ/wm ooée#e
Organic wheat penne S Cappells’. witd salmon “Sockeye’,
pea cream and hadidh prouls
/5,00 €
lagliolin i pastn, fredca all’ adlice 1-2-5/
Tagliolini of fredtt padta with lobater,
2600 €

Settiaffori tuafitat; af bronzo, ventredcn di pedce qpade,
melangane, pomodoini packing e menla /-4

Bronge dnawn Sehiaffont. sworaffish belly. aubergined. cherry lomatoes and mint

700 €
Cavatell alle salsa di peperone di Senise IGP
croccante di parncella e pecorino romaro Dop 07

Cavatelly with Senise PG/ pepper sauce, crispy bacon and peco'ino komano Dop

/300 €

Pici al aga bianco di; anatra phrofumalo al timo 17
et Gt it e oo with iyme

/5,00 €
Pasla o ; . patatte al pomodso e baddlico o agi di 05
M%pommg/wcmwmmmatoma’émmw

1000 €



Secondi Pialli

Second Courded
Gea ém%ogo oyl Ancuie . and gr et Y
2200 €

Filello di oata, “Onbetello”
colla in carla fala. WM det Meditevearneo &/
Onbetetls’ sea bream fi (n fairy paper, with Medterranear dcents
2000 €

Polpo novello areodlito du cjpolla di Thopea in agrodolee 1y
o Pom@dommmwe@wzdwmmm

/900 €
La Grigliota di mare
lcatamaro, hana pedcatrice, maggancolla, , poluo, brangino e canestrells) (1-2-4-12-14]
Mixed, :cu;l%gd qull*
26,00 €
Spieds con bocconcini di coda di rospo al gratin su vellutala di fave 1-4
700 €
luwrbante di det Garda farcilo alle gucchine
o vebhutatis ds pdltate ot Sefferno di Desergano’ .9
Tibary of Garda whitefish sluffed with od or cheanmed faolatoes with
edengano
/800 €
La fritluna’ di mare con verdure di slagione -2-4-2-1
Seafood fuy* with seasonal v led
/900 €

emozions. di obio e\%{/’%b&m Garda Dop “Frantoio Mortecroce
&-&
Maldon sall, Garda Dop aﬂmym olive il “Frantoio Mordecroce”

2300 €
lagli a’&{addom
Mmarmacetodz odena invecchiolo
gMPMMWWMMMMAWWWMOMVW
/800 €



Secondi Pialle
Second Counded

zZ/wchz‘o cwdo di Parma S, WMo’ 24 medi
con buweala ) emmdo’ww‘ aeqi gcallo /4
wuna raw ham S /M”Z4%%w
with, Apudian burrate and yellow cherny tomatbes
/800 €

Cotolelia di pollo con tudliche (-3
Chicker cutlel with rudlic potatoed

/300 €
la Paella
_Faelle
Di pedce, verduwre e hiso (piaitlo unico du prenotagione)” (2-¢-12-14
With, fisk. vegetable and nice (unigue disk on o'rder)”
2400 €

la Calatana
Catalana

Ok erodtaces, molludchi e verdree (piatlo wuco du prenotagione)* (2-4-12-17
With crudtaceans, motluscs and vegelables (unigue dish o order)*

3800 €

Conto'unt
Sice Dist,
Insabata mista / Woed saluad
500%¢
Verdure di slagione grigliale / Seasonal, grilled vegelables
600 €
La panganella, 1) / The panzanella
6.00 €
Spiceti di patate al forno / Bated potats wedges
600 €
Palatte rudlticte fritle / Rustic French fries

600 €




Bevande, Cagfetioria e Liguors

Le Biwne in bolligha
letinusa ‘Won Filtrata' 33 ét. 400 €
Bivea Messina “Cristalli di Sate’ 33 cb. 450 €
Acqua e Bibite
m minerale natirale e 250 €
ite in latlina, duccki di , erodino 300 €
la C
%ﬁ Cafe decagfeinato - C’a{,{e dotz0 Zgg €
260 %€
Cappuccine - Thé - Tisane 2560 %€
/ Nodtri Distitlati

Diplomatico 700 €
Do Papa 700 €
Matusalem 15V 700 €
Z 23V 900 €
J Daniels 400 €
2 -
0 €
WZZZ; mm e WM@ Laphiro 700 €

Accompagnali a vostra dcella, cor dcag&e d cioccolato fondente

Le Grappe

Naredini 600 €
Nevedini Riserwa 650 €
Poli 600 €
903 7 600 €
903 ga/mae 650 €
903 Riserwa dAutore 700 €
Smotked 650 €

Gl Amared 360 €



Etonco Altergens

/ piodotlc potrebbero contenere tracce di.

/) Ceteali; conttenenti glitine e nelalivi prodoté;

2) Crostacei e elativi prodotts

3) Yova e nelalivi prodstt

9) Pedce e nelativi prodotlc

&) Anachidl e nelalivi prodsttc

6) Semi di doia e nelativi prodstls

7) Latte e nelativi prodotl inctudo i battosio)

&) Frudtta a guscio, vale a dine mandbite, nocciste, nodi, anacand;, noce

di pecan., noce del Bradite. noci del Queensland e relalivi prodolts

9) Sedano e nelalivi prodotl;

10) Senape e nelalivi prodotl;

1) Semi di sesamo e relalivi plodslls

12) Diodsics i e ; a concentragiont maggio di 10
/kg o /0@%mm§05wm

13) Lupino e nelalivi prodott;

14) Molluschi

Repario/Area:
pesce fresco

1 Allegato al

dot DallAlbate | o
' AUTOCONTROLLO

TRATTORIA ¢ PESCHERIA ToLs: Procedom 4l verdie @ pose da

Pag
consumarsi crudo Ministero della Salute e

DGSAN -P- 1T febbralo 2011

INDICAZIONE
PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

| nostri prodotti a base di pesce destinati ad essere consumati come prodotto gastronomico
crudo o praticamente consumato crudo,

sono stati sottoposti al trattamento di bonifica preventiva
mediante congelamento almeno a —-20°C a cuore del prodotto per non meno di 24 ore.

Per dovere di informazione si porge distinti saluti,

Paolo Abate

Autiapimansalieproediredasskisndoarione VENmsarT 1



