% Dall Abale

TRATTORIA e PESCHERIA

la dlovia della pescheria Abate, nel dellore dlico
W.WM&)W/Q%’MWM&PM@

S caratlen n de subito pere Lottimo adi mare e di
W.M%%e%mq 2 elevala.

Da allora la Pedcheria Abate non ha dmeddo di credcere, di
tinnovardi, di propo'tee plelange itlicke sopragfine e prelibate.
) Za/amg(}a bate propone, a Wit gl amant; della
é% cucina, polalli genuini nella ‘/zaa‘ou‘a%ﬂéate‘i

Per quanto & ment, & impodante dollolineare
Z’accazm memmm dal banco
della nodlra Pedcheria, mgwmmw/)wdmggaeqmﬁz‘a‘.
Pz‘a&‘zja’z;t/e/wdwmwgzwm(udtagwm% 2 e dolei di
Alla ‘Mmda%#éz‘e’, mdﬁwmmgd%
eaiiane aialli con / o e
mwmdmmemwmwdam
vadla delezione di viri.

Benvenuli ...



m%&zm&éwmwcwiamm%qm@w&me@éMe
ol o ool o sl conions e et
Pp/a eventual info'unagiond kivolgerds aé,amorza[ed&m&z

PWM&WMWM@%WWM w%ﬂpfwdomne(%emwwawmewmomm

/mdo%aémaiwwwmmw&mﬂéwmw&domﬁwdmwm
di bonfica preventiva, con abbattitore per 244 a ~/8c

%WmmmmmmmdeWedu&m are elaboraled and
mexzwwmemﬁaw the indicated . are handled and

wawwc‘ 0 01044

A and/o% with et produced kitehens and
/ze,oa/wdektaﬂ,aom/zem@ w{)’w/ w,o/w,o/wceedwd/)w;m,o/w ,Q/w n our

Tho.hauw fish haus ben previousty treatod by Blast chiller for 244 at - 18°



Dalla, Cucina... inigtamo codi
From. Uhe Kitchen.... letsStant bike this

Luccio alla wolenta mobida @
G m%wgzm@m
/400 €

Battuta di tonno Pinne g cmcorwaddéa’o‘,aomdowe 7 ,
matonede V%m al b a; Sicitia, polvere d. ; di hooeld 147107
Ié%w/m ladare with lomato and anclowy concadde, Vegmgwﬁml/eﬂwn
mayonnaise, kock capét powder

hdatale di mare e

con calomnars, depple, e, , ,aomdo’wu' A e dedano (2-9-12-14

Seafood Satad with \ wdl@,{mﬁ% musdels, chetvy Lomatves, olives and celery
2000 €

Sottite di Tota Thentina marinate allanelo, anice dlellato, arancia con

lodlalo e riccioli di buwveo di Tremodine -7
Thin Trentino Trowul Marinated with Ditd, Star Anide, OW
with, Toasled Bread and Cuds of Themodine Butter

/600 €

la nostra dla Fanladia di Mare e Lago’ 1-3-2-76-14
W propodal * Sea and Lake Fe !

2200 ¥
Alict di Lampara jarcite af pistacctio, dorate (-3-4-7-6/
memmmw{/ea’wmmémd/ T
1400 €

La cudite di mare della "Pedcteria Abate’ (2-4-6-12-14
The naw seafood from te "Pedcheria Abate”

3000 €

Sauwté di cozze deltAdhiatico con crodloni di pare 1-14
Peppened musdels from the Adriatic with toasted bread

/300 €

Tadare di manzo a ‘modo detlo Chef’ con maionede allanelo -1/
Eeego lantare “Oﬁe/& wa%%d/omﬁml‘a/zd aitt Wo%m

/6,00 €
with éwm@mé%&i Z%eszmym
700 €

Coperto / Cover, charnge 250 €



Primi Platl
Firndl Courded

Risotto Carnaroli "Riseria Fenror” con ombrina e fiott di na 4
Carenaveod, ridolto WM[M’WMW&MWW e,
/800 €
Bigol al to'echio aépedcatoeﬁ' )

m&%epwmem ded/a&'c%m/#
Bigoli al lo'rehio with, lake fish. pine nul, ratdind and witd fennel
/400 €
Seiatatiell al pomodo'o dallerino.
coz3e, Ve veract, cicatle e
magzaricolla Mediterveaneo (1-2-3-6-10-14
Seiatatioll; with datterino lomatves, muddels, clams, cicadas and Mediterranean prawns

/800 €

Fuditlone trafitato af, brongo
alle dwhmemﬂmmmﬂamw
Bronge~dnatn Flsitlone with Anctic dpider crab pulp and dattening lomats datce
/700 €
lagliolini di all’ astice lia ! a 1]
26,00 €

Meggo pacchero trafitato Mémmgoa!l&gmuewd‘ novells §-6-10-
33,31:/44 bronge~dnauwn pacchero paste with Qe/wew—%aéy om[/wf .

/6,00 €

gaagﬁem'aﬁubo d ne e vongole veract 1-4-6-10-14
Q,aagﬁem’ with grey éotz‘a}zga and clamd
2000 €

Casorncell di Barbariga al buwvew e sabvia 1-3-79
Ea}aéa}u?a Casoncell; with Bulter and Sage

/400 €
Cavatiell con crema di peperone cudco di Senide,
dteacciatella pugliese e bresaota delle Valiellina 0-6-7-10/
Cavatielli with Senise crudco cream,
Anwlian stracciatella and Valbiellina bresaola
/5,00 €

Fasla o grocel ds patate al pomodoo e bastlico o hagi di mango 1-5-6-107
Padta o' polats grocchi with tomats and basit 0% beef nagout

1000 €



Secondi Pialli

Second Courded
Sea éaﬁ%ﬂ%o{{o degl; AMM'GOZZ/L and v
2200 €

” FM&W‘O%’
colla in , A ) /4

Onboetelly” sea bream fi paper, with Meditorranean dcents
2200 €
Teancio di ricciola arvrodlila du pelle,
date Maldon calo e cremodo di dedano rapa (4-7-9
Roadled AMW Stear on Skin. Smoked Maldon Salt and Creamy Celeriac
2400 €
La Grigliota di mare

(calamaro, hana pedcatrice, mg% deamyo, g/oﬁao brangino e cancstrells) (1-2-4-12-14]
(dquid, monkjish. prawn, scampl, oclopud. dea bass and scallond)

2600 €
Suiedino di nana pedcabiice /
mmwwaﬁ,oomdoweddwcatoevm'/we/ﬁ#
/800 €
Mmdécozegomdeﬁéajzda}a/w)bm
insateia belpa dufatn du, crema’ds patate allo di Desenzano’ 1-4
e@a Ganda whitefist turban with, g &
dlewed Belgian endive on a cream of polatoed with “Sagfron from Dedenzano”
/800 €
L di inaree erdee di 0N, (1-2-4-12-14
a//uwmaged{wd/}%c%{ g o 1-2-4-12-14)
2000 €

L Wmda@omﬂwﬂwmdmdoo&oWO&m cappers
“ (coregone. perdico , , tota, albowella, gambero) (1-2-4/ ©
Latee fried fi W&;;EVOO%MWWW
(whitefish. perch. stad, tuout, bleak, prawn)

2000 €
calabrede, cappers, o d, obio extrea-v dolva Garda Dop
# Mortecroce” -4y

Tuna fiblet, witk, oldlachio ‘¢,Aweethdaom0a(uémom,c¢§a@m,
%&‘omof weda Dop extea vingin olive ol Frantoto Monlectoce”

2400 €



Secondi Pialle
Second Counded

lagliata i picantia al hodmarino e acelo di Modena invecchiato 177
Sliced Picantia with POW and AW Modena V(‘/zega/a
/800 €
Ly X .9 . . .y
i@ Codlata di puledno alle della ‘Macelleia Gallina
i‘ﬁf corn M aéé/omo
' Grilled colt ateak from Macelleria Gallina with baked polaloed
/800 €

Cototetin o Valdostana di polls con patate rudtiche (-3-6-7-8-9-10-127
Chicken cutlel with ruslic polatoes

/300 €
la Paella
_ Faelle

Di pedce, verdure e riso (piallo unico su prenolagione) (2-¢-6-7.12-1
With fist. vegetable and nice (unigue disk on order)

2400 €
la Calalana
Catatona

Dk erodtaces, molludchi e verdure (piatlo wuco du parenolagione) (2-4-12-1
With crudtaceans, mollused and vegelables (unigue dish on ouder)

3800 €
Contount
ide Dish,

ndalata mista / Mived salad
500 €

VMM&W%W/S’WWVW@
600 €

Taccote allagro / Snow peas in doun sauce
6.00%€

Spiceki di patate al forno / Bated potats wedges
600 €

Putatte nudtiche frille / Rutic French frics
600



Bevande, Cagfetioria e Liguors

Le Biwne in bolligha
letinusa ‘Won Filtrata' 33 ét. 400 €
Bivea Messina “Cristalli di Sate’ 33 cb. 450 €
Acqua e Bibite
m minerale natirale e 250 €
ite in latlina, duccki di , erodino 300 €
la C
%ﬁ Cafe decagfeinato - C’a{,{e dotz0 Zgg €
260 %€
Cappuccine - Thé - Tisane 2560 %€
/ Nodtri Distitlati

Diplomatico 700 €
Do Papa 700 €
Matusalem 15V 700 €
Z 23V 900 €
J Daniels 400 €
2 -
0 €
WZZZ; mm e WM@ Laphiro 700 €

Accompagnali a vostra dcella, cor dcag&e d cioccolato fondente

Le Grappe

Naredini 600 €
Nevedini Riserwa 650 €
Poli 600 €
903 7 600 €
903 ga/mae 650 €
903 Riserwa dAutore 700 €
Smotked 650 €

Gl Amared 360 €



Etonco Altergens

/ piodotlc potrebbero contenere tracce di.

/) Ceteali; conttenenti glitine e nelalivi prodoté;

2) Crostacei e elativi prodotts

3) Yova e nelalivi prodstt

9) Pedce e nelativi prodotlc

&) Anachidl e nelalivi prodsttc

6) Semi di doia e nelativi prodstls

7) Latte e nelativi prodotl inctudo i battosio)

&) Frudtta a guscio, vale a dine mandbite, nocciste, nodi, anacand;, noce

di pecan., noce del Bradite. noci del Queensland e relalivi prodolts

9) Sedano e nelalivi prodotl;

10) Senape e nelalivi prodotl;

1) Semi di sesamo e relalivi plodslls

12) Diodsics i e ; a concentragiont maggio di 10
/kg o /0@%mm§05wm

13) Lupino e nelalivi prodott;

14) Molluschi

Repario/Area:
pesce fresco

1 Allegato al

dot DallAlbate | o
' AUTOCONTROLLO

TRATTORIA ¢ PESCHERIA ToLs: Procedom 4l verdie @ pose da

Pag
consumarsi crudo Ministero della Salute e

DGSAN -P- 1T febbralo 2011

INDICAZIONE
PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

| nostri prodotti a base di pesce destinati ad essere consumati come prodotto gastronomico
crudo o praticamente consumato crudo,

sono stati sottoposti al trattamento di bonifica preventiva
mediante congelamento almeno a —-20°C a cuore del prodotto per non meno di 24 ore.

Per dovere di informazione si porge distinti saluti,

Paolo Abate

Autiapimansalieproediredasskisndoarione VENmsarT 1



