% Dall Abale

TRATTORIA e PESCHERIA

la dlovia della pescheria Abate, nel dellore dlico
W.WM&)W/Q%’MWM&PM@

S caratlen n de subito pere Lottimo adi mare e di
W.M%%e%mq 2 elevala.

Da allora la Pedcheria Abate non ha dmeddo di credcere, di
tinnovardi, di propo'tee plelange itlicke sopragfine e prelibate.
) Za/amg(}a bate propone, a Wit gl amant; della
é% cucina, polalli genuini nella ‘/zaa‘ou‘a%ﬂéate‘i

Per quanto & ment, & impodante dollolineare
Z’accazm memmm dal banco
della nodlra Pedcheria, mgwmmw/)wdmggaeqmﬁz‘a‘.
Pz‘a&‘zja’z;t/e/wdwmwgzwm(udtagwm% 2 e dolei di
Alla ‘Mmda%#éz‘e’, mdﬁwmmgd%
eaiiane aialli con / o e
mwmdmmemwmwdam
vadla delezione di viri.

Benvenuli ...



/ﬂ{o‘z/m'amo(n i c&e/zte(ncxfeﬁeéel/a/m’eeaaécmmmqaeaofow[e
dono elpborats e nisbedls in aumbient; qm& manjpolat e sewits prodbll; contenents gl
allergent indieat m%mm

,oe/zla/z&) non ¢t & poddib
. W cawwewlz%ﬂoaa ad abbatlimento o o ma%a’om o e

I base ally dm,ooméz&ta
( porodolls iltici wlitizgati nelle preparagiond ,oomfw ,,//wAMA oppure congelal.

Pe/wm&uaum,(omawﬂeo/mémtamo@e/m al perdonate di sala.

/ do&aémmwwdwmmdwmmmémw@mﬁmm om/wa entiva
e mediante abbaltimento defla temperatira per alneno 24 ove a -18 °C. e

3wfw crociala.

%%m{omm M%()at%e/oodméwmgwmwm%%%mdm
wecwmtew&demmo,}é %

meéewmwmm/m% ,a/wcﬁwmo/)wgmmmé@@/w

D on the availab I%e
the fish and dmed%m%fw%ﬁmﬁogm
fmwmma&bno‘adﬂecm[maem ﬂ&mcomtmwamaw{é

Fist prodlucts inlended o be consumed raw have undergone preventive treatment
by blast freeging at a temperature of -8 °C fo atﬁeaxizf24éoa/w




Dalla, Cucina... inigiamo codi From the Kilehen. .. letd stant like Vs

Luccio alla polenta mobida 4
e 4% m%wﬂ,@m 7
/400 €
Em&m/ﬂ di pomodo'to
Ve%w,,/m m; gm a’o aﬁe/w 1-4-710
lardare with lomato corncadde, v leilian lemon
mayonnaise, hock ca,aega,aowa’% g
/900 €
thsalata . mare con catamat, mﬂw@mmemﬁgzzw
S’ea/ooa’ga/adm%m&z/m hsch, chorny tomates, shves.andeclory
2000’5'

S’o&/ed%mm/rza/mam anelo, anice stellals, aeancia con
dlalo e riccioll di wz/waﬁ%emowwffwf
Tt WMMWMW(I/LD%QM nide, W@
wzl/abad[ea’z?/zeadma’@a/z&o,}{%e/ﬂowwg

/600 €

la nostra dla Fanladia di Mare e Lago’ 1-3-2-76-14
W propodal * Sea and Lake Fe !

2200 €
A&aaﬁlam,aa/m a% MW@MI/MN/
/5,00 €
Roddo di Me malm‘zmd

0%7 a em%%/zm/
Magara red /z,aea/am&m’/&zéea/moww and
2400 €

Zamdz‘ea’oma/wdella ‘P&icée/ua#éate’/zmxzw
The nawv seafood from the Peschetia, Ab

3200 €

Qauta mmaz‘oma’ame///#
/mme&t with toasled bread

1400 €

Qe(egwfwa’aa{/ea‘alz
(Cutiatin emiiana o Badid, Grar, Rornarno Mairell’ Riserve nagionate. Vortavor! 167
%O/wﬂﬁ

/500 €

lavdane di manzgo a. “mod deflo Chef” con maionese senapata allanets -1/
Bedf, tartare “Chefs way” with mudlard dill mayonnaise
700 €

C’a/;aawo dl; Black Gadlone Bernardini’
m Blacte /I/W Carpaccio
/6,00 €



Primi Platl
Firndl Courded

szzo Carnarol;, ‘Riseria Ferron” aé,oeato i basitico,

deampi del o‘wa,cm alle due considtenge. sracciatelln pugliede (2-7
Rideria Forrorn, C’a/mww&/uaogfwd/oéwﬂedto 77
Poreuypaine dcamyi phepared oo ways, and Puglion sbacciatelln.
200 €
Bigol; al toechio
W /awcdzedo %mﬂ/
&go&aﬁ&‘o‘wéwwd%&zée

, falre rudd, haising and witd fennel
/6,00 €

Seiatatielli af pomodoro datlerino WV%&& cicale e
mggmco(hdegﬂedw%o// 3-6-10-14]
Seiatatioll; with dattetino tomatsed, muddels, clams, cicadas and Mediterranean pratnd

/900 €

_ Fzm‘l&‘ aﬁ,aadta

/800 €
d all’ adlice o all’ del Natal lin ! o 19
K T A A A A T
2800 €
‘Megg Wlna&’é verace,

& die cut ,aacdw z% o lato
onge-dle cut Ralfpacchens pasty with aulfente ¢ ,WWW%M
/700 €

a; af neno d denpia, roda
puned gy alney s g
Gragnans lnguine with dquid ink. pink dhirimp. and gucching with is blossom
2200 €
Tontell alle erbelle e icolla, a W e limo 1-3-6710/
Swidd chard and ricotta ' A and Yiyme sauce
/400 €

Risollo Carnaroli "Riseria Ferveorn /o%
Wa’uwccw/e /G'Pa’eép /76’/
Risbria Fereon’ C’a/m/zo&ma‘om%

mmegz/%emﬂw@/@m
/6,00 €
Pasta ,/wm palate al pomodo'o e basibico di mango (-3-6-710/
° o’c,aol‘atogchc&w&%tomfztomdéaﬁ% éeefmgom‘/ !
1000 €

Coperto / Cover Mw%e 250 €



Secondi Pialli

Second Courded
Sea éaﬁ%ﬂ%o{{o degl; AMM'GOZZ/L and v
2200 €

” FM&W‘O%’
colla in , A ) /4

Onboetelly” sea bream fi paper, with Meditorranean dcents
2300 €
Teancio di ricciola arvrodlila du pelle,
date Maldon calo e cremodo di dedano rapa (4-7-9
Roadled AMW Stear on Skin. Smoked Maldon Salt and Creamy Celeriac
2400 €
La Grigliota di mare

(calamaro, hana pedcatrice, mg% deamyo, g/oﬁao brangino e cancstrells) (1-2-4-12-14]
(dquid, monkjish. prawn, scampl, oclopud. dea bass and scallond)

2600 €
Suiedino di nana pedcabiice /
mmwwaﬁ,oomdoweddwcatoevm'/we/ﬁ#
/900 €
Mmdécozegomdeﬁéajzda}a/w)bm
insateia belpa dufatn du, crema’ds patate allo di Desenzano’ 1-4
e@a Ganda whitefist turban with, g &
dlewed Belgian endive on a cream of polatoed with “Sagfron from Dedenzano”
/800 €
L di inaree erdee di 0N, (1-2-4-12-14
a//uwmaged{wd/}%c%{ g o 1-2-4-12-14)
2100 €

L Wmda@omﬂwﬂwmdmdoo&oWO&m cappers
“ (coregone. perdico , , tota, albowella, gambero) (1-2-4/ ©
Latee fried fi W&;;EVOO%MWWW
(whitefish. perch. stad, tuout, bleak, prawn)

2000 €
calabrede, cappers, o d, obio extrea-v dolva Garda Dop
# Mortecroce” -4y

Tuna fiblet, witk, oldlachio ‘¢,Aweethdaom0a(uémom,c¢§a@m,
%&‘omof weda Dop extea vingin olive ol Frantoto Monlectoce”

2400 €



Secondi Pialle
Second Counded

lagliata i picantia al hodmarino e acelo di Modena invecchiato 177
Lliced Picantia with POW and AW /V/gm V(‘/zega/a

/900 €

C'odataa’z;mmgoa(la ol
Guitled bec] nib todl

2400 €

Cololetta di pollo con patate ruslicke (-3-6-78-9-10-12/
Chicker cutlel with rudlic potatoed

1400 €

la Paella
_ Fuelle

Di pedce, verdure e riso (piallo unico su prenolagione) (2-¢-6-7.12-1
With fist. vegetable and nice (unigue disk on order)

2400 €
la Calalana
Catatona

Dk erodtaces, molludchi e verdure (piatlo wuco du parenolagione) (2-4-12-1
With crudtaceans, mollused and vegelables (unigue dish on ouder)

3800 €
Contount
ide Dish,

ndalata mista / Mived salad
500 €

VMM&W%W/S’WWVW@
600 €

Clco'ria trjpaddata u puné di fave. /' Sautéed chicory on broad bean puree
6.00%€

Spiceki di patate al forno / Bated potats wedges
600 €

Putatte nudtiche frille / Rutic French frics
600



Bevande, Cagfetioria e Liguots

Le Bivre in bolligha
letinusa ‘Won Filtrata' 33 ét. 400 €
Bivea Messina “Cristalli di Sate’ 33 cb. 450 €
Acqua e Bibite
m minerale nalurale e 300 €
ite in latlina, duccki di , erodino 350 €
la C
% Cafe decagfeinato - C'a{,{e dotz0 Zgg €
260 %€
Cappuccine - Thé - Tisane 2560 %€
/ Nodtri Distitlati

Diplomatico 700 €
Do Papa 700 €
Matusalem 15V 700 €
Z 23V 900 €
J Daniels 600 €
: -
0 €
WZZZ; mm e WAM@ Laphiro 700 €

Accompagnali a vostra dcella, cor dcag&e d cioccolato fondente

Le Grappe

Nevedind 650 €
Nevedini Riserwa 6.00 €
Poli 660 €
903 7 660 €
903 ga/mae 6,00 €
903 Riserwa dAutore 700 €
Smotked 650 €

Gl Amavet 200 €



Etonco Altergens

/ piodotlc potrebbero contenere tracce di.

/) Ceteali; conttenenti glitine e nelalivi prodoté;

2) Crostacei e elativi prodotts

3) Yova e nelalivi prodstt

9) Pedce e nelativi prodotlc

&) Anachidl e nelalivi prodsttc

6) Semi di doia e nelativi prodstls

7) Latte e nelativi prodotl inctudo i battosio)

&) Frudtta a guscio, vale a dine mandbite, nocciste, nodi, anacand;, noce

di pecan., noce del Bradite. noci del Queensland e relalivi prodolts

9) Sedano e nelalivi prodotl;

10) Senape e nelalivi prodotl;

1) Semi di sesamo e relalivi plodslls

12) Diodsics i e ; a concentragiont maggio di 10
/kg o /0@%mm§05wm

13) Lupino e nelalivi prodott;

14) Molluschi

Repario/Area:
pesce fresco

1 Allegato al

dot DallAbate | o
' AUTOCONTROLLO

TRATTORIA ¢ PESCHERIA TR g——

Pag
consumarsi crudo Ministero della Salute e

DGSAN -P- 1T febbralo 2011

INDICAZIONE
PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

| nostri prodotti a base di pesce destinati ad essere consumati come prodotto gastronomico
crudo o praticamente consumato crudo,

sono stati sottoposti al trattamento di bonifica preventiva
mediante congelamento almeno a —-20°C a cuore del prodotto per non meno di 24 ore.

Per dovere di informazione si porge distinti saluti.

Paolo Abate

Autapirassalieproediredasskisndoarione VENmarT 1



